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CARACTERÍSTICAS

Wolf induction technology offers consistent, precise temperature control
and nearly instantaneous temperature adjustment response

Every induction zone features Boost Mode for quick boils. The new 5500-
watt zone supercharges Boost Mode to heat liquid in even the largest
pots with incredible speed

Sturdy knobs mimic the experience of cooking with gas, offering
precision across the temperature range. Flick past the highest setting to
quickly engage Boost Mode

Slick ceramic glass surface resists scratching, staining, and impact;
because the cooktop stays relatively cool, spills wipe off easily

The Bridge function joins two induction zones into one large area,
enabling use of an induction-capable griddle, open roaster, or fish poacher

Wolf’s Dual VertiFlow™ convection system provides reliably even heat,
reduces hot and cold spots, and enables consistent multi-rack cooking

Elimine las dudas a la hora de cocinar con los 10 modos de cocción
creados por el chef: hornear, asar, convección, rostizar por convección,
deshidratar, Gourmet, fermentación, rostizar, piedra y calentamiento.

Elimine las dudas a la hora de cocinar con los 10 modos de cocción
creados por el chef: hornear, asar, convección, rostizar por convección,
deshidratar, Gourmet, fermentación, rostizar, piedra y calentamiento.

Control your range from wherever you are using our convenient Owners'
App—remotely preheat, adjust temperatures, select modes, and more

Stainless-steel construction, heavy-duty handles, and Wolf's iconic
knobs make a striking statement and coordinate elegantly with similarly
styled Sub-Zero, Wolf, and Cove appliances

ACCESORIOS

36" Induction Range Brushed Brass Bezel Kit

Bandeja de horno de primera calidad de 30"

Bandeja multifunción

Conjunto de rejillas de deshidratación de 36"

Kit de piedra para hornear

Parrilla para asar de 30"

Rejilla de horno de rodamientos de extensión completa de 36"

Sonda de temperatura

Chapas de protección de acero inoxidable

Cubiertas de las ruedas traseras

Cubiertas extensibles para las patas delanteras

Professional Induction Range Knob Kits

5" and 10" stainless steel risers, and 20" riser with shelf

Accesorios disponibles a través de un distribuidor autorizado.
Para obtener información sobre los distribuidores locales, visite subzero-
wolf.com/locator.

OPCIONES DE POMOS

CONFIGURACIÓN SUPERIOR

ESPECIFICACIONES DE LA PLACA DE
COCCIÓN

•  Cinco zonas de inducción

•  4 - 8" 2,100 Watt element with 3,700 W Boost

•  1 - 11" 2,600 W Zone with 5,500 W Boost

Las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso. Esta información fue generada en DD/06/AAAA. Verifique las especificaciones antes de finalizar sus gabinetes/revestimientos.

http://www.subzero-wolf.com/locator


36" PROFESSIONAL INDUCTION RANGE  

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

Modelo IR36551/S/P

Dimensiones 35 7/8"W x 36 1/2"H x 29 1/2"D

Dimensiones interiores
del horno 1

31 1/4"W x 17 1/2"H x 20"D

Capacidad utilizable del
horno 1

4.1 cu. ft.

Capacidad general del
horno 1

6.3 cu. ft.

Espacio de la puerta 21"

Peso 445 lbs

Suministro eléctrico 240/208 VAC, 60 Hz

Servicio eléctrico
Servicio dedicado de 50

amperios

INSTALACIÓN ELÉCTRICA

NOTE: Dimensions in parenthesis are in millimeters unless otherwise
specified

DIMENSIONES

STANDARD INSTALACIÓN

Las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso. Esta información fue generada en DD/06/AAAA. Verifique las especificaciones antes de finalizar sus gabinetes/revestimientos.


