
MÓDULO DE VAPORERA TRANSICIONAL DE 15"  

S M 1 5 T F / S

CARACTERÍSTICAS

Cocine al vapor carnes, cereales y mucho más con la potente resistencia
de 2700 vatios

Aumenta la precisión de cocción, así como la capacidad de ajuste en
incrementos de 1 grado con 10 niveles de potencia preestablecidos para
la cocción sous vide

Derrita chocolate fino, fermente el pan y mucho más

Cocción lenta de ocho a diez horas

Mantiene el vapor para temperaturas más constantes con el sellado
avanzado de la tapa

Combine estos delgados módulos de 15" con otros módulos y placas de
cocción transicionales de tamaño normal.

Capacidad para hasta 20 tazas de líquido

Apile cacerolas de acero inoxidable con facilidad

Libere toda la capacidad de agua en solo dos minutos con un desagüe
electrónico

ACCESORIOS

Cesta para sous vide

Tira de relleno de módulo/placa de cocción

Accesorios disponibles a través de un distribuidor autorizado.
Para obtener información sobre los distribuidores locales, visite subzero-
wolf.com/locator.

Las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso. Esta información fue generada en DD/04/AAAA. Verifique las especificaciones antes de finalizar sus gabinetes/revestimientos.

http://www.subzero-wolf.com/locator


MÓDULO DE VAPORERA TRANSICIONAL DE 15"  

ESPECIFICACIONES DEL PRODUCTO

Modelo SM15TF/S

Dimensiones 15"W x 13 1/2"H x 21"D

Peso 42 lbs

Suministro eléctrico 3-wire, 240/208 VAC, 50/60 Hz

Servicio eléctrico
Circuito dedicado de 15

amperes

Longitud del conducto 4 Feet

INSTALACIÓN
ELÉCTRICA

PLOMERÍA

NOTE: Dimensions in parenthesis are in millimeters unless otherwise
specified

DIMENSIONES

STANDARD INSTALACIÓN

Las especificaciones están sujetas a cambios sin previo aviso. Esta información fue generada en DD/04/AAAA. Verifique las especificaciones antes de finalizar sus gabinetes/revestimientos.


